
Salade de carottes et de fruits rouges15,70 €
au gingembre

Salade de fèves à la menthe 19,00 €
Josep Mercader

Menú Thon-tomate en cru 21,00 €

 saveurs de saison huile d'olive, sel et poivre

Sonsos frits 26,00 €

Croûte de riz à l'aïoli oeuf au plat et sobrasada de Mallorca

Crevettes de Roses au sel 76,00 €
en croûte de sel (300 g)

Citron et foie gras Petits pois mijotés 26,50 €

meringue flambée bacon et menthe

Artichauts 18,00 €

Petits pois mijotés à l'amontillado, purée de céleri-rave

bacon et menthe Gnocchi vitellotte 19,80 €

pomme de terre, langoustines et bisque

Loup de mer aux herbes Almadraba Cannellonis au poulet et aux fruits de mer21,40 €

purée de brocoli, légumes, sauce aux herbes bisque de crevettes, crème fraîche

Rigatoni Almadraba 27,80 €

Poulet aux langoustines Amatriciana, flambé au orujo

plat de l'Empordà

Sorbet Riz de crevettes royales 42,00 €

au citron bouillon de légumes (20')

St. Pierre au four 84,65 €

Tartes façon des pechêurs, (870 g)

de notre chariot de pâtisseries Morue à la museline d'ail 27,50 €

flan aux ails nouveaux, Josep  Mercader

Thon teriyaki 33,70 €

Servi pour table complète         ail et champignons

Agneau de Pâques rôti 31,70 €

Menú saveurs de saison                                75,00€ ses jus, purée de citruille au romarin

Menú avec accord vin (5 verres)                  115,00€ Steak Tartare de bœuf de Girona 36,70 €
couper aux  couteau, pommes frites

**Service de pain, huiles et aperitive 3,50 € Filet de boeuf au vin rouge 36,00 €
confiture d'oignons, millefeuille de pommes de terre

Prix avec TVA incluse.

Tous les plats peuvent contenir des traces d'allergènes. Si vous avez une intolérance ou une allergie, veuillez consulter notre personnel.

Notre restaurant congèle les produits de la pêche concernés par le 1420/2006 du 1er décembre sur la prévention de la parasitose par anisakis

Achat 100% responsable de poissons et fruits de mer


